
１. 講座期間 ２０２４年 ９月 ３日（火） ～ １０月 １５日（火）　１３日間 　（土・日・祝除く）

２. 会　　 場 西九州大学佐賀調理製菓専門学校

３. 募集対象 カフェに興味があり、熱心に取り組もうとされている方、将来開業も考えている方

４. 修了資格 社団法人　全国調理職業訓練協会 認定「カフェクリエーター３級」の修了証書を交付

５. 受 講 料 ・西九州大学生・短大生 ３８，０００円（材料費・教材費含む）

６. 資格申請料 ７,７００円 合 計     (５ ＋ ６)
４５，７００円

７. 講座内容
８. 開講日時

  ９月 ３日（火）　　 １８：３０開講式 ～ ２０：３０

  ９月 ５日（木）　　 １８：３０ ～ ２０：２０

  ９月 １０日（火）　 １８：３０ ～ ２０：２０

  ９月 １２日（木）   １８：３０ ～ ２０：２０

  ９月 １７日（火）   １８：３０ ～ ２０：２０

  ９月 １９日（木）　 １８：３０～ ２０：２０

  ９月 ２４日（火）　 １８：３０～ ２０：２０

  ９月２６日（木）　  １８：３０ ～ ２０：２０

  １０月 １日（火）   １８：３０ ～ ２０：２０

  １０月 ３日（木）   １８：３０ ～ ２０：２０

  １０月 ８日（火）   １８：３０ ～ ２０：２０

  １０月 １０日（木）　１８：３０～ ２０：２０

  １０月 １５日（火）　１８：３０～ ２０：２０

９. 応募期間 ２０２４年 ６月５日（水）～２０２４年 ７月５日（金）

問い合わせ及び書類提出先
西九州大学佐賀調理製菓専門学校
〒840-0842　佐賀市多布施2丁目7-44

TEL0952-22-2001

カフェフード実習（ワンディッシュメニュー・プレートフード）

　　２０２４年度　カフェクリエーター３級講座（夜間）　募集要項

　　　　　　　　　　※申し込み受付後、受講料納付書を送付致します。

　　                         科　　　 　目　　 　　名

コーヒーの産地、豆の焙煎、抽出方法など・コーヒー実習

カフェサービス

 マイカフェデザイン　カラーコーディネート

カフェスィーツ実習（グラススイーツ・テイクアウトスイーツ）

日 本 茶 ・中国茶・紅茶実習

ジュース・スムージー実習

カフェの歴史と現在

カフェビジネス

マイカフェマネジメント


